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425 mm

	 Ref.0082	 Ref.0083
	 CUISSON SV-41 	 CUISSON SV-31
Material: 	 Acero inoxidable.	 Acero inoxidable.
Mandos:	 Digitales con sensor. 	 Digitales con sensor.   
Barra soldadura:	 1 de 425 mm.	 1 de 310 mm. 
Tensión: 	 220 V. - 50 Hz II.	 220 V. - 50 Hz II.
Bomba vacío:	 Aceite - 25 m3/h.	 Aceite - 12 m3/h. 
Medidas exteriores: 	 555x620x455 mm 	 430x615x420 mm 
Medidas cámara: 	 435X500X20 mm	 330X432X160 mm
Medidas cavidad vertical: 	 200 mm	 190 mm
Peso neto:	 70Kg 	 50Kg
Grabadores de fecha:	 2	 1
Instalación de gas. 	 2 tomas	 1 toma
Entrada regulada de 
presión atmosferica “softair”	 de serie	 de serie

Las envasadoras al vacío con campana CUISSON SV-41 y SV-31 están especialmente 
diseñada para cubrir las necesidades especificas del mundo de la restauración. 

Están dotada de una cavidad vertical para poder envasar alimentos  
con salsas o líquidos con total comodidad. 

También disponen de fechadores que graban la fecha de envasado en el margen de 
las bolsas evitando así cualquier error de caducidad y un práctico sistema para levantar 

la barra de soldadura que facilita la limpieza de la cuba. 

Ref. 0082
Mod. CUISSON SV-41

Ref. 0083
Mod. CUISSON SV-31

310 mm


