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Inprescindibles en el proceso de la cocina al vacío y cocción tradicional si lo que se 
pretende es evitar la proliferación bacteriana y alargar la conservación del producto.

Muy eficientes en la congelación ultra rápida ya que con este tipo de 
congelación se evita la formación de cristales en el producto 

y se mejora notablemente la calidad final.
La mejor opción para establecimientos de alta gama.

Grandes prestaciones para espacios reducidos y muy fáciles de utilizar.
  

Ref. 0162
Mod. JOF-23

Ref. 0160
Mod. JOF ONE

Ref. 0161
Mod. ABT-K5

	 JOF-23	 JOF ONE	 ABT-K5

Capacidad 	 3 bandejas GN 2/3 	 3 bandejas GN 1/1 	 5 bandejas GN 1/1 
Abatimiento	 70º+3º=7Kg	 70º+3º=12Kg	 70º+3º=20Kg
Congelación	 70º-18º=4,9Kg	 70º-18º=8Kg	 70º-18º=12Kg
Dimen. Ext.	 600x600x390mm	 670x750x600mm 	 820x700x900mm
Dimen. Int.	 340x360x270mm	 420x610x325mm	 700x450x375mm
Tensión	 230V	 230V	 230V
Consumo	 0,65Kw	 0,92Kw	 1,2Kw
Gas	 R404a	 R404a	 R404a
Peso	 48Kg	 68Kg	 105Kg
Descarche	 Manual	 Manual	 Gas caliente
Sonda	 ----	 de serie	 de serie

El precio no incluye las bandejas.


